
REGIÃO Alentejo

ORIGEM Herdade da Ajuda, Vendas Novas

CASTAS Castelão e Touriga Nacional

VINDIMA/ VINIFICAÇÃO
Vindima manual num período de maturação
óptimo. A fermentação ocorre em inox a
temperatura controlada 

ANÁLISES FÍSICO-QUÍMICAS

Alcool: 13%                                                                
Acidez total: 6,5g/L
Açúcar total: 0,6g/L
pH: 3,59

NOTAS DE PROVA
De cor salmão e predominância de aromas de 
frutos vermelhos e framboesa. Tem uma excelente 
frescura e elegância.

SUGESTÃO DE CONSUMO

É um excelente acompanhamento para peixes, 
carnes grelhadas, saladas, cozinha oriental ou como 
aperitivo. Deve ser consumido à temperatura de 
8ºC.

CONSELHOS PARA A GUARDA
Armazenar em local seco e fresco na posição
horizontal ao abrigo da luz solar.
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